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2 Orangen— o
scheiben 9-10¢l
e APEROL SPRITZ
( ) (alkoholfrei)
Orangen waschen & in Scheiben schneiden. Alkoholfreien
EiswiivLel i Sekt, Mineralwasser & Orangen-Spritz-Sirup vermischen. Zum

i Servieren Eiswiirfel und die geschnittene Orange hinzufigen.
\ x ein Schuss
’ Mineralwasser
b ¢l Orangen
Spritz s;?..y —
. — Mirv —

£ .
R halbe Limette

CAIPIRINHA / )
(alkoholfrei) % o

Eiswiir-fel
Eine halbe Limette vierteln & im Glas mit einem Mérser Cocktaills£{el
zerdriicken. Braunen Zucker mit Limettensaft, Zitronensirup und K i brauner Zucker
alkoholfreiem Caribbean-Rum hinzugeben & gut vermischen. l . /
Das Glas mit Eiswiirfeln und Grapefruitsaft auffiillen, vorsichtig A g
umrihren & mit einem Trinkhalm servieren. alkoholfreier
Caribbean Rum 2el
\_ Lime{:‘tensap‘:
2el -—
Zitronensivup

20-24 GIN TONIC

Zibronen- Tonic Wat
scheiben onic Water A
(alkoholfrei)
( ) Zitronen waschen & in Scheiben schneiden. Alkoholfreien Gin &

Tonic vermischen. Beim Servieren nach Belieben Eiswiirfel und
geschnittene Zitronen hinzugeben.

(

bel alko—
Eiswiirfel hol?reieroéin

» /') M I K N
gefrorene 2
Beeven 50-b0 ml

alkoholfveier
in

summey d\r'inks

GIN WILD BERRY (

(alkoholfrei) )
%

\

Alkoholfreien Gin, Wild Berry & Limettensaft in ein Glas geben & Bt h

mit Eiswiirfeln und gefrorenen Beeren servieren.
A\ J
\ i 150-200 wl
Wild Berey

etwas —
Limettensaft




2 "o ek LIMETTEN-INGWER-COCKTAIL

Miv\érillwas;er mit Lgeyietsster&
ohlensaure imetlensa .
.g - . ) (alkoholfrei)
Q,y ' ‘: | s Den Ingwer schélen & leicht andriicken. Frische Minzblétter,
% 50 ml . lﬁ)—l‘?g Ingwer, Limettensaft & Rohrzuckersirup mit Eiswiirfeln in einen
= Ginger Ale \ ] TR Shaker geben & alles kraftig schijtteln. Die Mischung durch
£ ‘\ D / ein feines Sieb in ein Glas mit Crushed Ice geben. Mit Ginger
[3) % h Ale & Mineralwasser auffillen. Zum Schluss das Glas mit frischer
o Eiswiiefel und 20wl Minze & einer Limettenzeste garnieren.
O Crushed [ce Rohrzucker—
34 frisch sirup
N e <
s :;’122;£el- Crushed |ce
GRANATAPFEL el )
(alkoholfrei) ('
Ein Glas mit Crushed Ice auffiillen. Den Granatapfel- & [ |
Limettensaft hineingeben, vorsichtig mit Mineralwasser auffiillen einen Zveig X 40wl
& leicht umrithren. Zuletzt mit einem Zweig Rosmarin, ein paar Rosmarin S 6”“3;‘&"‘%"
m Granatapfelkernen und Limettenscheiben dekorieren. \
®./
d il
c Mineralwasser Lime’ctr;nsa&
o G — Mix —
s . &
1-2 2ra;5en— 4 loo MI\C\E
scheiben Orangensa
.6 - SUNRISE
(. ) (alkoholfrei)
In einem hohen Glas den Orangen-, Ananas- & Zitronensaft
P ’Ozﬂ — [ ] gut vermischen. Das Glas mit Crushed Ice fijllen & den
re;iu","e_ ; loo ml\c‘E Grenadinesirup langsam dazugief3en, sodass er sich am Boden
m nenass absetzt und den typischen Farbverlauf ergibt. Nicht umrihren!
K 6 / Mit Orangenscheiben garnieren & einem Trinkhalm servieren.
«
E Crushed |ce %L
S——  Zitronensaft
: VIRGIN MOIJITO [ |
(alkoholfrei) Ao \ 7 i 7
m Ginger Ale (8 "
Wasche & viertle eine halbe Limette. Gib die Limettenstiicke ( " )

zusammen mit der Minze & dem Rohrzucker in ein Glas &
zerdriicke alles vorsichtig mit einem Mérser — nur so viel, dass

T

sich die Aromen entfalten, ohne die Minze zu zerreif3en. Fiille
das Glas mit Crushed Ice auf & rishre leicht um. Zum Schluss mit 1-3TL
. .. . e Crushed Ice Rohrzucker
Ginger Ale oder Sprudelwasser auffiillen. Optional mit einem
Minzzweig & einer Limettenscheibe garnieren. \ . /

2 Limette




®
2 Limette

HUGO
(alkoholfrei)

M“cr'ﬁhft
Inzbla
g Z| er
K cg.
%‘D Limette waschen & in diinne Scheiben schneiden
~ Eiswiirfel In ein Glas mit Eiswiirfeln Holunderblitensirup, Mineralwasser
§ lloml & Ginger Ale auffillen. Minzblétter leicht mit den Hénden
-~ m’:’k"é‘;ﬂ:’::;::e \_/ / andrijcken, um das Aroma zu entfalten & hinzugeben. Mit
8 Limettenscheiben & Minze garnieren, leicht umriihren.
O \ 30-40ml
' Holunder—
120 ml Hi&‘kensi\ruy
Ginger Ale

4 Mix
L ®
2 Limette

150-200 ml

I PAN EMA Ginger Ale \

(alkoholfrei) (
Eine halbe Limette in Stiicke schneiden & mit dem Rohrzucker ,-
in ein Glas geben. Beides mit einem Mérser leicht andriicken, l (
damit der Saft freigesetzt wird. Danach das Glas mit Crushed Ice TEL
auffillen, den Maracujasaft dazugeben & mit kaltem Ginger Ale Mara%\:)lasa& Rohvzucker
aufgieBen. Alles vorsichtig umrithren & mit Minze dekorieren.
Crushed [ce

@/’Mi%—\

RASPBERRY PUNCH

200 ml S
Mineralwasser \‘ . ;ﬁe\bi?i:re
( [.o& .\ ) (alkoholfrei)
f | Die Himbeeren waschen & in ein Glas geben. Mit einem Mérser
/ ; leicht andriicken, damit sie ihren Saft freigeben. Den Himbeersaft
Eiswirfel — Son oder -sirup & Zitronensaft dazugeben. Das Glas mit Eiswiirfeln &
Himbeersaft sprudelndem Mineralwasser auffillen & leicht umrihren.
\ ‘ s oder —sirup
ITL </

Zi{',ronensa'pt

b/Mix—\.

einen Schuss
Waldmeister— loo n.\l
sivup M::acuja—

MADAGASKAR
(alkoholfrei) (‘ )
% e

summey d\rinl(s

Maracujanektar, Ananassaft & Mangofruchtsaft in ein Glas mit

Eiswirfeln geben & gut umrishren. Einen Spritzer Waldmeistersirup
hinzufigen. Zum Schluss mit einem Ananasstiick garnieren & Eiswirfel
einem Trinkhalm servieren. \ ) Alzg;‘a'&
"
100wl

Mango‘c\ruchba&




