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2cl Orangen ,ob“nl

Srr'h S'ru? alkohol‘Frﬂieh APEROL SPRITZ
Sekt
( ) (Alkoholfrei)
Orangen waschen & in Scheiben schneiden. Alkf. Sekt & Orangen
> Spritz Sirup vermischen. Eiswiirfel und geschnittene Orangen beim
Eiswiivfel i Servieren hinzufiigen.

SOml|

\ \)
Mineralwasser

IL Orangen-— <—/

scheiben .
— Miv — @
Halbe Limette g
Limettensaft
CAIPIRINHA / )
(Alkoholfrei) %
Halbe Limette vierteln, im Glas mit M&rser zerdriicken. Eiswirfel
Braunen Zucker mit Limettensaft, Zitronensirup und Caribbean K 2 el
Rum(alkoholfrei) gut vermischen. Glas mit Eiswirfel und Zitronensivup
Grapefruitsaft auffillen, vorsichtig umrishren. Mit Trinkhalm = /
servieren. Grapefruitsaft \

\ & 2

Alabt Caribbean R_um
Cocktaillstfel _ (alkoholfvei)

brauner Zucker

GIN TONIC
(Alkoholfrei)
Zitronen waschen & in Scheiben schneiden. Gin & Tonic

vermischen. Eiswiirfel und geschnittene Zitronen beim Servieren
hinzufigen (in eine Schiissel davor stellen).

Eiswir-fel Zitronen—

scheiben

/Mix‘\‘

330ml
f b0 wl
GIN WILD BERRY " wid Berey
(Alkoholfrei) (‘
Gin, Wild Berry & Limettensaft vermischen. Eiswiirfel und o )
gefrorene Beeren beim Servieren hinzufiigen (in eine Schijssel =

davor stellen). e frorent B
Bec\"eh

\ % Etwas

Lime“:tensa&
Eiswiirfel «—
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40 wl T ety LIMETTEN-INGWER-COCKTAIL

e asser Lt (Alkoholfrei)

( ) Den Ingwer schélen und leicht andriicken. Die Limette
< i auspressen und 50 ml Saft abmessen. Ingwer, Limettensaft und
' Rohrzuckersirup in einen Shaker geben. Einige frische
50 ml i lf—lgl 9 Minzblétter hinzufigen und vorsichtig im Shaker andriicken,
Ginger Ale bk bt damit sich das Aroma entfalten kann, ohne die Blatter zu
/ zerreifien. Eiswirfel dazugeben und alles kréftig schitteln.
K % b Die Mischung durch ein feines Sieb in ein Glas mit Crushed Ice
abseihen. Mit Ginger Ale und Mineralwasser auffillen.
Eés:‘::sjl l":;d Rol\%fu:_.i(ler— Zum Schluss mit frischer Minze und einer Limettenzeste garnieren.
o . sirup
%.f:ﬁ?&sﬁ: ~
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4"0 ml 7k cl
GRANATAPFEL Granatatylelsaft Limebtensaft
(Alkoholfrei) (‘ - )
Ein Glas mit Crushed Ice fillen. Den Granatapfel- und ® "‘ 2
Limettensaft hineingeben und vorsichtig mit Mineralwasser .J{ @
auffillen. Leicht umrishren. Zum Schluss mit einem Zweig GLLE j
, ) ) ) ﬁrana{ay-(:el-— y )
Rosmarin, ein paar Granatapfelkernen und Limettenscheiben kerne Mineralwasser
dekorieren. \ /
| Zweig Crushed |ce
Rosmarin <~
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100 wl
Ananassa& SU N RISE

100 wl
Orangensa\cb

A

(v ) (Alkoholfrei)
In einem hohen Glas den Orangen-, Ananas- und Zitronensaft
@ e~ gut vermischen. Das Glas mit Crushed Ice fiillen und den
I-2 Orangen— — I TL Grenadinesirup langsam dazugieBen, sodass er sich am Boden
scheiben - Zitronensaft  absetzt und den typischen Farbverlauf ergibt. Nicht umrihren.
- Mit einer oder zwei Orangenscheiben garnieren und mit einem
4 / Strohhalm servieren.
Crushed [ce 10 wl

R Grenadinesivup

VIRGIN MOJITO ®
(Alkoholfrei) ¥ Limette

Wasche die halbe Limette und schneide sie in vier Stiicke. Gib (
die Limettenstiicke zusammen mit dem Rohrzucker in ein Glas.

Fige einen Minzzweig hinzu und zerdriicke alles vorsichtig mit 4

einem StéBel — nur so viel, dass sich die Aromen entfalten, ohne ' (
die Minze zu zerreif3en. Fille das Glas mit Crushed Ice auf und l

rihre leicht um. Zum Schluss mit Ginger Ale oder Sprudelwasser 6?;‘.;2 Ae Rii&zu?k‘er

auffillen. Optional mit einem Minzzweig und einer
Limettenscheibe garnieren. \ % /

Crushed [ce
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HUGO
(Alkoholfrei)

320ml :
) Mineralwasser £ :;_* inger Ale
"d ‘ Minzblétter waschen und leicht zwischen den Hénden andriicken,
[03) ( ‘ um das Aroma zu entfalten. Limette waschen und in diinne
é’\l Scheiben schneiden. Ein Glas mit Eiswiirfeln fillen und mit
Clk Holunderblitensirup, Mineralwasser und Ginger Ale auffiillen. Mit
g 40 ml Limettenscheiben und Minze garnieren, leicht umrihren — fertig ist
x Eiswurfel ‘ ﬁ?l‘"'d?"' der erfrischende alkoholfreie Hugo!
o , ) utensivup
(0]
) K ® /
I Limette
L Frische
Minzblatter

P Ml%——\

® o

I EL
IPANEMA V2 Limette Rohrzucker
(Alkoholfrei)
Die halbe Limette in Stiicke schneiden und zusammen mit dem ( )
Rohrzucker in ein Glas geben. Beides mit einem L&ffel oder -
StoBel leicht zerdriicken, damit der Saft freigesetzt wird. 4
Danach das Glas mit Crushed Ice auffillen, den Maracujasaft Ceubed l
dazugeben und mit kaltem Ginger Ale aufgiefen. Alles s
vorsichtig umrihren, damit sich die Aromen gut verbinden. Zum \ & 2l
' Maracujasaﬂ:
150-200m o
Ginger Ale

50 ¢ Lrische 50 ml

fimbecren i RASPERRY PUNCH
( ) (Alkoholfrei)
Die Himbeeren waschen und in ein Glas geben. Mit einem Stéf3el
\ y | XY leicht andriicken, damit sie ihren Saft freigeben. Dann den
Eiswivlel N\ I TL Himbeersaft oder -sirup und den Zitronensaft dazugeben. Das
Zitronensaft  Glas mit Eiswiirfeln und sprudelndem Mineralwasser auffiillen.
\ @ (/ Leicht umrihren.

100 wl
Mineralwasser
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MADAGASKAR gin i
(Alkoholfrei) (‘ ruc a)

Maracujanektar, Ananassaft und Mangosaftgetrénk in ein Glas
mit Eiswiirfeln geben. Mit einem L&ffel gut umrihren. Zum Schluss
einen Spritzer Waldmeistersirup hinzufigen. Mit einem
Ananasstick garnieren und mit einem Trinkhalm servieren.

’
‘h [
Eiswurfel .
1/3

\ b Ananassaft

Waldmeister- «—"

sirup




